COCTELES & APERITIVOS SALADOS

FOODSERVICE

Codigo producto: 000089 (0156101) + Bandeja de 54 unidades (0,540 kg)

CANAPES TRADITION

Canapés tradition
COMPOSICION

Ingredientes

6 Cake de cebolla, magret de pato ahumado con naranja amarga

6 Financier de tomate, crema de queso de cabra, tomate marinado y cebolleta
6 Pan negro, paté de pollo a la mostaza, pan blanco, piment6n

6 Blinis, salsa de rabano al limén, anchoas marinadas, cayena, eneldo

6 Pan nordico, suave de cangrejo, mousse de aguacate, ralladura de limén

6 Galleta de nueces, crema de roquefort, dado de roquefort

6 Galleta con caramelo, cremoso con bloque de foie gras, gelatina de higos

6 Pastel de pimientos, crema sabor marisco, cangrejo de rio marinado

6 Blinis, crema de limén, salmén ahumado, mezcla de especias.

Ver la lista de ingredientes en la parte posterior.

Alérgenos CONTIENE leche y productos lacteos, cereales con gluten, huevos y productos derivados, moluscos, crustaceos, pescado,
frutos de cascara (almendras, nuez), mostaza, sulfitos. Puede contener soja y productos derivados, sésamo, apio, lupino,
cacahuetes y otros frutos de cascara.

OGM + No Materia grasa hidrogenada s No Gelatina de cerdo « No Ionizacione No

INFORMACION NUTRIONAL (por 100g)

Sugerencia de presentacion Valor calérico (kcal): 274 keal
Valor energético (kJ): 1140 kJ
Proteinas: 8,79 Grasa: 18,79 Hidratos de carbono: 16,79
De las cuales saturadas: 7,49 De los cuales aziicares: 6,49
Fibras totales : 2,09 Sodio: 568 mg Sal: 1,429
INFORMATIONES UTILES
EAN13 3700478515613 DUN14 13700478515610
Fecha limite de consumo 6ptimo (Dias) 365 Fecha limite de venta (Dias) 180
C .z Conservar 24h como méximo entre 0 y 4°C una vez descongelado. Conservar a -18°C. Nunca vuelva a congelar un producto
onservaciéon
descongelado.
MODO DE USO
Quitar el film de plastico y dejar descongelar durante 3 horas a +4°C. ENVASE
Estuche* Paletizacion (80x120)** Paletizacién (100x120)**

Dimensién en mm (AXPxA) 390x296x50 |280 estuches( 35 capasde 8 estuches) 350 estuches ( 35 capasde 10 estuches)

Peso bruto (kg) 0,800 kg Peso bruto (kg) 224,0 kg Peso bruto (kg) 280,0 kg

Peso neto (kg) 0,540 kg Altura total (m) 1,75m Altura total (m) 1,75m

* Dimensiones exteriores - ** Sin pallet +0,15m +30 kg
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COMPOSICION

Ingredientes
Composicion global :

Queso (queso (leche), sal), nata 8.9% (nata de leche, estabilizante: carragenanos), harina de trigo (gluten), blinis 6,4% (harina de trigo (gluten), agua, aceite de girasol, lactosa (leche), proteinas de leche, leche en polvo desnatada, suero de leche en polvo, huevos enteros y
claras de huevo deshidratadas, gasificante: carbonato de sodio — difosfatos, sal, antioxidante: 4cido ascorbico), huevos enteros, leche semidesnatada, queso de cabra 3,1% (leche), preparacion a base de pimientos 2,9% (pimientos semisecos, aceite de colza, sal, zumo de limén
concentrado, ajo, azicar), aceite de girasol, tomate semiseco marinado 2,4% (tomate, aceite de girasol, sal, ajo, orégano), pollo 2,4% (pollo — origen : EU, sal, proteinas de leche, lactosa (leche)), pan nérdico 2,1% (harina de trigo (gluten), agua, aceite de colza, jarabe de azicar,
harina de centeno (gluten), levadura, azticar, masa fermentada de centeno (gluten), sal, gasificantes: carbonatos de amonio, fructosa), puré de higos 2,1% (higos, aztcar, zumo concentrado de satico, antioxidante: acido ascorbico), pan de molde negro 2% (harina de trigo
blanca e integral (gluten), agua, aceite de girasol, harina de malta (gluten), azicar, sal, emulsionante: monoglicéridos y diglicéridos de acidos grasos, levadura, tinta de sepia (moluscos), conservante: propionato de calcio, acidificante: 4cido citrico), pan de molde blanco 2%
(harina de trigo (gluten), agua, aceite de girasol, azicar, sal, emulsionante: monoglicéridos y diglicéridos de 4cidos grasos, levadura, conservante: propionato de calcio, acidificante: acido citrico), claras de huevo, queso emmental rallado (leche), agua, pulpa de aguacate 1,9%,
(aguacates, antioxidante: acido ascorbico, estabilizante: goma xantana, emulsionante: alginato de sodio, acidificante: acido citrico), cangrejo de rio 1,7% (crustaceos), puré de naranja y naranja amarga 1,5% (naranjas (normales y amargas), zumo concentrado de naranja),
mantequilla (leche), surimi de pescado 1,5% (agua, carne de pescado, almidon (contiene gluten de trigo), clara de huevo en polvo, aceite de colza, azticar, sal, aromas (contiene pescado y crustaceos), colorante: extracto de pimentén), salmén ahumado 1,4% (salmén Salmo
salar (pescado), sal), cebolla confitada 1,4% (cebolla en rodajas, azicar de cafia, vino blanco seco, vinagre de vino, sal, pimienta, gelificante: pectina), bloque de foie gras de pato 1,4% (foie gras de pato — origen : EU, agua, armagnac, conservante: nitrito de sodio, sal, azdcar,
pimienta, antioxidante: ascorbato de sodio), yemas de huevo, aceite de oliva, magret de pato seco ahumado 1% (magret de pato ahumado — origen : EU, acidificantes: lactato de sodio-acetato de sodio, sal, conservante: nitrito de sodio, pimienta, aztcar), dados de roquefort 1%
(leche), anchoas marinadas 1% (anchoas marinadas (anchoas (pescado), vinagre de alcohol, sal, acidificante: acido citrico), aceite de girasol), carne de cangrejo 0,0% (crustaceos), pimientos rojos asados 0,7%, zumo de limén a base de concentrado, tomates semisecos
condimentados 0,6% (tomates semisecos, aceite de colza, sal, orégano, ajo), azicar moreno, miel, almendras en polvo, preparacion gelificante (gelatina de pescado, maltodextrina de patata), nueces molidas 0,5%, mostaza a la antigua 0,4% (agua, mostaza en grano, vinagre
de alcohol, sal, vino blanco (sulfitos), azicar, especias, acidificante: 4cido citrico, conservante: disulfito de potasio), aceite de nuez 0,4%, sal, preparacién a base de tomate 0,4% (tomates (tomates semisecos, concentrado de tomates), aceite de colza, sal, orégano, azicar, ajo),
nuez en polvo 0,4%, rabano 0,3% (raices de rabano, agua, leche, aceite de girasol, sal, almidon modificado, acidificante: acido citrico, espesante: goma xantana, aroma natural, conservante: disulfito de sodio), levadura quimica (levadura en polvo: difosfatos — carbonatos de
sodio, almidén de trigo (gluten)), almendras molidas, cebolleta 0,2%, cascara de limén 0,2%, roquefort 0,1% (leche), jarabe de glucosa, ciscara de naranja, almidon de patata modificado, chalota, mezcla de especias (verduras, especias), azicar, condimento balsdmico blanco
(vinagre de vino, mosto, conservante: disulfito de potasio), gelificante: pectinas (estabilizadores: difosfatos, fosfatos de calcio), aroma natural (contiene pescado y crustaceos), perejil, fécula de patata, zumo de limén, cayena 0,05%, eneldo 0,05%, colorantes: caramelo — zumo
concentrado de remolacha — extracto de pimentén, pimentén 0,04%, pimienta, pimienta 5 bayas, especias, pimienta de cayena.

Composicion detallada :

Cake de cebolla, magret de pato ahumado con naranja amarga : Huevos enteros, puré de naranja y naranja amarga 14,5% (naranjas (normales y amargas), zumo concentrado de naranja), harina de trigo (gluten), cebolla confitada 13,4% (cebolla en rodajas, azicar de cafa, vino
blanco seco, vinagre de vino, sal, pimienta, gelificante: pectina), leche semidesnatada, magret de pato seco ahumado 9% (magret de pato ahumado — origen : EU, acidificantes: lactato de sodio-acetato de sodio, sal, conservante: nitrito de sodio, pimienta, azticar), aceite de girasol,
queso emmental rallado (leche), agua, levadura quimica (levadura en polvo: difosfatos — carbonatos de sodio, almidén de trigo (gluten)), ciscara de naranja, sal, azlcar, gelificante: pectinas (estabilizadores: difosfatos, fosfatos de calcio), condimento balsdimico blanco (vinagre
de vino, mosto, conservante: disulfito de potasio).

Financier de tomate, crema de queso de cabra, tomate marinado y cebolleta : Queso de cabra 23,4% (leche), tomate semiseco marinado 18,5% (tomate, aceite de girasol, sal, ajo, orégano), clara de huevo, harina de trigo (gluten), aceite de girasol, queso (queso (leche), sal),
yemas de huevo, leche semidesnatada, tomates semisecos condimentados 4,5% (tomates semisecos, aceite de colza, sal, orégano, ajo), preparacion a base de tomate 3% (tomates (tomates semisecos, concentrado de tomates), aceite de colza, sal, orégano, azicar, ajo), almendras
en polvo, sal, almidon de patata modificado, levadura quimica (levadura en polvo: difosfatos — carbonatos de sodio, almidéon de trigo (gluten)), cebolleta 0,07%, pimienta.

Pan negro, paté de pollo a la mostaza, pan blanco, pimentén : Preparacion a base de pimientos 21,2% (pimientos semisecos, aceite de colza, sal, zumo de limén concentrado, ajo, azticar), pollo 18,7% (pollo — origen : EU, sal, proteinas de leche, lactosa (leche)), pan de molde negro
16% (harina de trigo blanca e integral (gluten), agua, aceite de girasol, harina de malta (gluten), azticar, sal, emulsionante: monoglicéridos y diglicéridos de 4cidos grasos, levadura, tinta de sepia (moluscos), conservante: propionato de calcio, acidificante: 4cido citrico), pan
de molde blanco 16% (harina de trigo (gluten), agua, aceite de girasol, aziicar, sal, emulsionante: monoglicéridos y diglicéridos de acidos grasos, levadura, conservante: propionato de calcio, acidificante: acido citrico), nata (nata de leche, estabilizante: carragenanos), agua,
mostaza a la antigua 3,7% (agua, mostaza en grano, vinagre de alcohol, sal, vino blanco (sulfitos), azicar, especias, acidificante: acido citrico, conservante: disulfito de potasio), preparacién gelificante (gelatina de pescado, maltodextrina de patata), almidén de patata
modificado), pimentén 0,3%.

Blinis, salsa de rdbano al limén, anchoas marinadas, cayena, eneldo : Blinis 38,9% (harina de trigo (gluten), agua, aceite de girasol, lactosa (leche), proteinas de leche, leche en polvo desnatada, suero de leche en polvo, huevos enteros y claras de huevo deshidratadas,
gasificante: carbonato de sodio — difosfatos, sal, antioxidante: 4cido ascorbico), queso (queso (leche), sal), anchoas marinadas 11,9% (anchoas marinadas (anchoas (pescado), vinagre de alcohol, sal, acidificante: 4cido citrico), aceite de girasol), nata (nata de leche, estabilizante:
carragenanos), rabano 4,3% (raices de rabano, agua, leche, aceite de girasol, sal, almidén modificado, acidificante: acido citrico, espesante: goma xantana, aroma natural, conservante: disulfito de sodio), zumo de limén a base de concentrado, cayena 0,6%, eneldo 0,6%.

Pan noérdico, suave de cangrejo, mousse de aguacate, ralladura de limé6n : Nata (nata de leche, estabilizante: carragenanos), pan nérdico 21,5% (harina de trigo (gluten), agua, aceite de colza, jarabe de azdcar, harina de centeno (gluten), levadura, azticar, masa fermentada de
centeno (gluten), sal, gasificantes: carbonatos de amonio, fructosa), pulpa de aguacate 18,8%, (aguacates, antioxidante: acido ascorbico, estabilizante: goma xantana, emulsionante: alginato de sodio, acidificante: 4cido citrico), surimi de pescado 15,3% (agua, carne de pescado,
almidén (contiene gluten de trigo), clara de huevo en polvo, aceite de colza, aztcar, sal, aromas (contiene pescado y crustaceos), colorante: extracto de pimentén), carne de cangrejo 9,6% (crustaceos), zumo de limén a base de concentrado, preparacion gelificante (gelatina
de pescado, maltodextrina de patata), cascara de limon 1,9%, cebolleta, chalota, zumo de limoén, sal, pimienta.

Galleta de nueces, crema de roquefort, dado de roquefort : Queso (queso (leche), sal), harina de trigo (gluten), huevos enteros, dados de roquefort 8,4% (leche), nata 6,2% (nata de leche, estabilizante: carragenanos), aceite de girasol, mantequilla (leche), nueces molidas
4,2%, leche semidesnatada, aceite de nuez 3,5%, aziicar moreno, nuez en polvo 3,4%, miel, roquefort 1,1% (leche), sal, levadura quimica (levadura en polvo: difosfatos — carbonatos de sodio, almidén de trigo (gluten)), pimienta 5 bayas, pimienta.

Galleta con caramelo, cremoso con bloque de foie gras, gelatina de higos : Puré de higos 19% (higos, azlcar, zumo concentrado de sadco, antioxidante: acido ascorbico), bloque de foie gras de pato 12,7% (foie gras de pato — origen : EU, agua, armagnac, conservante: nitrito de
sodio, sal, azdcar, pimienta, antioxidante: ascorbato de sodio), leche semidesnatada, nata 9,5% (nata de leche, estabilizante: carragenanos), harina de trigo (gluten), mantequilla (leche), huevos enteros, yema de huevos, queso (queso (leche), sal), agua, almendras
molidas, almendras en polvo, aziicar moreno, miel, preparacion gelificante (gelatina de pescado, maltodextrina de patata), jarabe de glucosa, aziicar, condimento balsaimico blanco (vinagre de vino, mosto, conservante: disulfito de potasio), sal, colorantes: caramelo — zumo
concentrado de remolacha, gelificante: pectinas (estabilizadores: difosfatos, fosfatos de calcio), fécula de patata, levadura quimica (levadura en polvo: difosfatos — carbonatos de sodio, almidén de trigo (gluten)), pimienta, pimienta 5 bayas, especias.

Pastel de pimientos, crema sabor marisco, cangrejo de rio marinado : Huevos enteros, cangrejo de rio 13,8% (crustaceos), harina de trigo (gluten), leche semidesnatada, aceite de oliva, queso (queso (leche), sal), queso emmental rallado (leche), pimientos rojos asados
6,3%, nata 5,8% (nata de leche, estabilizante: carragenanos), agua, preparacion a base de pimientos 1,5% (pimientos semisecos, aceite de colza, sal, zumo de limén concentrado, ajo, azficar), sal, levadura quimica (levadura en polvo: difosfatos — carbonatos de sodio, almidon de
trigo (gluten)), aroma natural (contiene pescado y crustaceos), perejil, fécula de patata, almidon de patata modificado, pimienta, colorante : extracto de pimentén, pimienta de cayena.

Blinis, crema de limén, salm6n ahumado, mezcla de especias : Blinis 36,7% (harina de trigo (gluten), agua, aceite de girasol, lactosa (leche), proteinas de leche, leche en polvo desnatada, suero de leche en polvo, huevos enteros y claras de huevo deshidratadas, gasificante:
carbonato de sodio — difosfatos, sal, antioxidante: 4cido ascérbico), queso (queso (leche), sal), salm6n ahumado 16,9% (salmén Salmo salar (pescado), sal), nata 15,4% (nata de leche, estabilizante: carragenanos), zumo de limén a base de concentrado, mezcla de especias 1,1%

(verduras, especias), almidon de patata modificado.
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